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57 ani
Feminin

Chisinau

TOP Competente

Motivarea echipei - 15 ani
Stabilirea sarcinilor - 15 ani

Coordonarea si
supervizarea echipelor de
productie (organizarea
personalului - 15 ani

Meniuri si fluxuri de lucru
adaptate cerintelor zilnice -
4 ani

Planificare si organizare a
productiei: capacitatea de a
elabora planuri de productie
-4 ani

Preferinte

Full-time
in locatia angajatorului

Limbi

Romana - Nativ
Rusa - Nativ

RABOTA

Datele de contact sunt contra cost. Detalii
aici: https://www.rabota.md/ro/prices/cv

Bucatar-sef

Experienta profesionala

Sef directie de producere bucatarie a sectiei de
producere - Green Hills Market - Chisinau
lulie 2007 - Februarie 2023 - 15 ani 8 luni

Organizarea si coordonarea intregului proces de productie
culinara in cadrul sectiei de bucatarie.

Elaborarea si implementarea planurilor de productie zilnice,
saptamanale si lunare.

Asigurarea respectarii normelor de igiena, siguranta alimentara
si calitate

Supravegherea si controlul calitatii produselor finite din punct de
vedere gust, aspect, gramaj si igiena.

Conducerea si supervizarea personalului din bucatarie (bucatari,
ajutori, lucratori).

Repartizarea sarcinilor si organizarea turelor de lucru.

Evaluarea performantei angajatilor si propunerea de masuri
pentru imbunatatirea eficientei.

Instruirea si integrarea personalului nou.

Gestionarea stocurilor de materii prime si consumabile (comenzi,
receptie, depozitare).

Colaborarea cu departamentul de achizitii pentru aprovizionarea
eficienta.

Monitorizarea costurilor si a consumului pentru respectarea
bugetului.

intocmirea de rapoarte lunare/trimestriale privind activitatea
sectiei.

Planificarea meniurilor si a cantitatilor zilnice de produse in
functie de comenzi sau cerere.

Optimizarea proceselor de productie pentru a reduce risipa si a
creste productivitatea.

Asigurarea continuitatii productiei in situatii de urgenta sau lipsa
de personal.

Mentinerea unei comunicari eficiente cu conducerea superioara
si alte departamente (ex. logistica, HR, financiar).

Participarea la sedinte de management, inspectii sanitare si
controale de calitate.

Competente: Motivarea echipei, Stabilirea sarcinilor,
Coordonarea si supervizarea echipelor de productie (organizarea
personalului

Pagina 1 din 2




Sef de productie al sectiei bucatarie - Green Hills
Market - Chisinau
Mai 2003 - lulie 2007 - 4 ani 3 luni

Planificarea zilnica, saptamanala si lunara a productiei in functie
de comenzi si necesar.

Coordonarea echipelor de lucru (bucatari, ajutori, personal
auxiliar).

Asigurarea respectarii graficului de productie si a termenelor-
limita.

Monitorizarea intregului flux tehnologic de productie (de la
pregatirea materiilor prime pana la produsul finit).
Asigurarea respectarii retetarelor, normelor de gramaj si calitate.
Controlul modului de folosire a utilajelor si echipamentelor de
bucatarie.

Controlul calitatii produselor finite din punct de vedere
organoleptic si igienico-sanitar.

Monitorizarea conditiilor de depozitare si manipulare a
alimentelor.

Repartizarea sarcinilor zilnice personalului din subordine.

Instruirea angajatilor in ceea ce priveste standardele de lucru si

igiena.

Evaluarea activitatii personalului si mentinerea disciplinei
muncii.

Supravegherea gestionarii stocurilor de materii prime si produse
finite.

Colaborarea cu departamentul de aprovizionare pentru comenzi.
Participarea la inventarierea periodica a stocurilor.

Competente: Meniuri si fluxuri de lucru adaptate cerintelor
zilnice, Planificare si organizare a productiei: capacitatea de a
elabora planuri de productie

Domeniul dorit

* HoReCa / Alimentatie
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